Antipasti

Minestrone alla Genovese®
minestrone a la genovese
genovese-style minestrone

Calamari alla Romana'®
calamars a la romaine / sauce tartare au basilic
roman-style calamari / basil tartar sauce

Arancini**
croquettes de riz croustillantes aux fromages
crispy cheese-filled rice croquettes

Salumi italiani e focaccia®*

mortadella 50 g / gran biscotto 40 g / san daniele “gran
riserva” 40 g / salame felino 40 g / bresaola 30 g

Ceviche*

péche du jour / concassé de tomates de pays
/ leche de tigre a 'aperol

catch of the day / crushed local tomatoes
/ aperol-infused leche de tigre

Vitello tonnato™®
carpaccio de veau roti / mayonnaise au thon et cipres
roasted veal carpaccio / tuna and caper mayonnaise

Carpaccio di manzo*
parmesan / roquette / croustillant au sirop d’érable
parmesan / arugula / crispy maple syrup tile

Insalate

Burrata cremosa®*
figues fraiches / amandes torréfiées / brioche toastée
fresh figs / roasted almonds / toasted brioche

Insalata di carciofi?®
crus et cuits / noix / huile d’olive / citron / parmesan
raw and cooked / walnuts / olive oil / lemon / parmesan




Pinsa Pasta e basta !!

L’ancétre trop stylée de la pizza.
Une pate plus hydratée, plus digeste,
levée au minimum 72h.

A partager.

Penne al pomodoro?
sauce tomate / basilic frais
tomato sauce / fresh basil

Salina’®

fleur de sel / romarin . . ,
/ Linguine all'aragosta®

queue de langouste / tomate / basilic / menthe

% K lobster tail / tomato / basil / fresh mint
Rita® @S

sauce tomate / mozzarella / olives

sea salt / rosemary

Rigatoni alla carbonara’*

sauce crémeuse au jaune d’oeuf / pecorino /
poivre noir / guanciale croustillant

tomato sauce / mozzarella / olives

creamy sauce with egg yolk / pecorino /
Rita’lé° black pepper / crispy guanciale
sauce tomate / mozzarella /
basilic frais / huile d’olive

tomato sauce / mozzarella / Tonnarelli cacio e pep624

fresh basil / olive oil . . .
/ pecorino romano / poivre noir

pecorino romano / black pepper

Pagoda®

sauce tomate / mozzarella /
jambon cuit / champignons

Maccheroncini
alla nostra crema di tartufo®

tomato sauce / mozzarella /
créme de truffe signature de la bisnonna

cooked ham / mushrooms
la bisnonna’s signature truffle cream

Digman 5 formaggi®
provola fumée / mozzarella / gorgonzola / Lasagna di melanzane?®
fromage de cheévre / parmesan / noix aubergines gratinées au four /
smoked provola / mozzarella / gorgonzola / sauce bolognaise mijotée /
goat cheese / parmesan / walnuts mozzarella fondante / parmesan

oven-baked eggplant /
slow-cooked bolognese sauce /
melted mozzarella / parmesan




Carni

Cotoletta di vitello alla milanese®
sucrine / frites

sucrine lettuce / french fries

Scaloppine di vitello alla pizzaiola3¢
olives / cipres / origan / sauce tomate
olives / capers / oregano / tomato sauce

Tagliata di manzo*®
faux-filet de boeuf / roquette / tomates / parmesan
sirloin steak / arugula / tomatoes / parmesan

Filetto di manzo al Marsala%®
sauce onctueuse au marsala / pommes grenailles
creamy sauce with marsala / baby potatoes

Sauce au poivre disponible sur demande
Pepper sauce available on request

Pesci

Filetto di merluzzo all’acqua pazza*
tomates / olives / cApres / pommes de terre
tomatoes / olives / capers / potatoes

Trancio di rombo arrosto*
caponata / sauce a la figue
caponata / fig sauce

Contorni

Patate novelle arrosto, fior di sale e rosmarino®
pommes grenailles roties / fleur de sel / romarin
roasted baby potatoes / sea salt flakes / rosemary

Carciofi schiacciati alla piastra®
artichauts écrasés grillés a la plancha
plancha-grilled smashed artichokes

Caponata di melanzane e pomodori®
caponata d’aubergines et de tomates
eggplant and tomato caponata



Dolci

Tiramisu moka™
tiramisu minute réalisé devant vous

made-to-order tiramisu prepared tableside

Chouquette®?
créeme a la vanille de madagascar bio
/ sauce au chocolat noir

organic madagascar vanilla cream
/ dark chocolate sauce

Budino alla crema*?

parfumé a la vanille et 4 'orange
/ meringue a la noisette du piémont

flavoured with vanilla and orange
/ piedmont hazelnut meringue

Frutta fresca®’
assiette de fruits frais de saison

plate of fresh seasonal fruit



